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O Le Style
Elégant et généreux, il allie puissance et finesse

pour offrir un vin de caractére, reflet d’'un terroir
d’exception.

% Vignoble

Cépages : 60% Merlot, 20% Cabernet Franc, 20%
Cabernet Sauvignon

Sol : argilo-graveleux. Age moyen du vignoble : 25
ans. Rendement moyen : 40 hi/ha.

Utilisation de la phytothérapie (préle, valériane, ortie
et reine des prés).

BCHATE A

SA[NT NICOLAS é Vinification et élevage

....................... Sélection parcellaire. Sans soufre de la récolte a
la fin de la fermentation malolactique. Cuvaison
traditionnelle 30 a 45 jours. Remontages fractionnés,
pigeages.

Elevage en cuves inox sous staves

Mise en bouteille au Chateau

Production de 25 000 bouteilles
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g Commentaires de dégustation
La robe est limpide et brillante d’un rouge Bordeaux.
Le nez est marqué par des notes boisées et fruitées.
En bouche le vin est souple gourmand et frais. Les
aromes de fruits rouges et noirs s’harmonisent avec
un boisé élégant et complexe.
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