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Vinification et élevage
Fermentation alcoolique à basse température. 
Remontages doux et fractionnés, cuvaison 30 jours.
Élevage en cuve béton.
Mise en bouteille au Château.
Production confidentielle de 2 000 bouteilles.

Le Style
Un merlot sans compromis : pur, intense fruité et 
résolument moderne.

Commentaires de dégustation
La robe est grenat avec des reflets violines. Nez 
profond sur la cerise noire, la myrtille et de subtiles 
notes de pin. La bouche est ample, fraîche et très 
juteuse. La charpente est fondue dans la matière. 

Vin à carafer avant dégustation

Vignoble
Cépages : 100% Merlot.
Sol : argilo graveleux sur dalle calcaire/ limono-
argileux. Âge moyen du vignoble : 25 ans. Rendement 
moyen : 25 hl/ha. 
Utilisation de la phytothérapie (prêle, valériane, ortie 
et reine des prés). 


