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Le Style

Un assemblage bordelais frais et fruité qui privilégie
le plaisir simple et net du fruit.

Vignoble

Cépages : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc et
Cabernet Sauvignon.

Sol : limono-argileux. Age moyen du vignoble : 20
ans. Rendement moyen : 40 hl/ha.

Utilisation de la phytothérapie (préle, valériane, ortie
et reine des prés).

GRAND VIN DE BORD

Vinification et élevage

Sans soufre de la récolte a la fin de la fermentation
malolactique. En cuve inox, remontages fractionnés,
pigeages, délestage. Cuvaison 30 a 45 jours.

Elevage en cuve.
Mise en bouteille au Chateau.
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Commentaires de dégustation

La robe est pourpre d’une belle profondeur. Le nez
se découvre délicatement sur des notes de brioche,
puis vient une belle fraicheur avec des arébmes
de cerise noire et de prune. La bouche est souple,
charpentée, d’une agréable fraicheur dominée par
les fruits rouges.
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