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Le Style

Un assemblage a I’équilibre classique, ou la fraicheur
du fruit s’exprime avec précision et élegance.

Vignoble

Cépages : 80% Merlot, 20% Cabernet Franc et
Cabernet Sauvignon.

Sol : limono-argileux. Age moyen du vignoble : 20
ans. Rendement moyen : 40 hl/ha.

Utilisation de la phytothérapie (préle, valériane, ortie
et reine des prés).

Vinification et élevage

Sans soufre de la récolte a la fin de la fermentation
malolactique. En cuve inox, remontages fractionnés,
pigeages, délestage. Cuvaison 30 a 45 jours.
Elevage en cuve.

Mise en bouteille au Chateau.

Production de 15 000 bouteilles.

Commentaires de dégustation

La robe est limpide, d’un rouge cerise. Le nez
dévoile des ardbmes de griotte confite et de noisette,
accompagnés de nuances de prune et d’humus. En
bouche, le vin se montre souple et équilibré.
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